
OM TE BEGINNEN

KAKI SPECIAL (6 stuks)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 38,00

Gefrituurde oesters met ponzu saus (6 stuks)                                                                     

KAKI SU (6 stuks)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 38,00

Rauwe oesters met ponzu saus                                                                                      

HIYAYAKO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 15,00

Koude tofu met gember, bosuitjes, bonitoflakes, sojasaus                                
  
TOFU DENGAKU  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 15,00

Gefrituurde tofu met miso saus

SASHIMI SMALL MIX  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 26,00

Assortiment rauwe vis geserveerd op ijs

VOORGERECHTEN

KAKI SPECIAL (6 stuks)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 38,00

Gefrituurde oesters met ponzu saus (6 stuks)                                                                     

KAKI SU (6 stuks)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 38,00

Rauwe oesters met ponzu saus                                                                                      

HIYAYAKO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 15,00

Koude tofu met gember, bosuitjes, bonitoflakes, sojasaus                                
  
TOFU DENGAKU  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 15,00

Gefrituurde tofu met miso saus

SASHIMI SMALL MIX  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 26,00

Assortiment rauwe vis geserveerd op ijs

LUNCH MENU’S

CHIRASHI SUSHI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 35,00

Assortiment rauwe vis op sushi-rijst met miso soep.

BENTO BOX . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 35,00

Assortiment van vier kleine gerechten waaronder sashimi, tempura,
gegrilde vis, groenten met miso soep, rijst en pickles.

CHICKENKATSU  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 24,00

Gepaneerde kip met Japanse tonkatsusaus, miso soep en pickles.

VIS VAN DE DAG (variabel) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 24,00

Met rijst en miso soep

SUSHI
 

FUTOMAKI
4 of  8 stuks sushi  ro l

CALIFORNIA MAKI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 14,00 € 28,00

Gestoomde Koningskrab, avocado en komkommer                           

TEMPURA MAKI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 12,50 € 25,00

Gefrituurde garnaal met zalmeitjes en avocado                                 

BLUE RIBBON MAKI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 12,50 € 25,00

Gegrilde paling met avocado en komkommer                                

TORO TAKU MAKI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 14,00 € 28,00

Buikgedeelte van de tonijn met gepekelde radijs en avocado

VEGGIE TEMPURA MAKI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 10,00 € 20,00

Gefrituurde aubergine met spinazie en avocado

HOSO MAKI
6 stuks smal le sushi  ro l

TEKKA MAKI  Tonijn . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 7,00

SHAKE MAKI Zalm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 6,00

KAPPA MAKI Komkommer . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 5,00

OSHINKO MAKI Gepekelde radijs . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 5,00

AVOCADO MAKI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 5,00

NATTO MAKI Gefermenteerde sojabonen . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 4,00

HOOFDGERECHTEN

WILDE GESTOOMDE ZEEBAARS  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 20,00 € 30,00
Met groenten, soja gember saus en rijst

GEGRILDE BLACK COD  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 32,00

Zwarte kabeljauw gemarineerd in Saykioyaki miso met
gepekelde groenten en rijst 

OOSTENRIJKSE SIMMENTALER  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 28,00

Rundsvlees  en groenten op een vuurtje op tafel bereidt
geserveerd met drie verschillende dipsauzen en rijst.

TEN ZARU SOBA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 28,00

Koude boekweit noedels met dipsaus en Tempura
van Nobashi garnalen en groenten

J A P A N S  R E S T A U R A N T

TERRAS IZUMI
AVOND MENU

J A P A N S  R E S T A U R A N T

TERRAS IZUMI
LUNCH MEN U

OTSUMAMI SET
2pers.  €30,00 /  3pers.  €45,00

EEN SELECTIE VAN ONZE FAVORIETE
HAPJES GOED OM TE DELEN

                                                                                                
HORENSO GOMA AE
Spinazie met sesam mix

WAKAME SU
Zeewier met komkommer in ri jst-azijn

KAKI SU (1stuk Per persoon)
Rauwe oester met ponzu saus

NASU DENGAKU
Aubergine met miso saus

TORI NO KARA AGE
Gemarineerde en gefrituurde kip in soja en look 

SUGGESTIE VAN DE DAG . . .

Vegetarisch (Opmerking: bij enkele vegetarische gerechten wordt
dashi no moto in de bouillon gebruikt. Dashi no moto is een vis extract.)

*Allergenen: Gelieve bij het bestellen ons op de hoogte te
brengen over voedsel allergenen of intollerantie.


